
 M E N U K A A R T



Restaurant ’t Ryck ligt midden in het Groene Hart. 

De ambachtelijke keuken focust zich op ecologische en 

streekeigen producten. In het verlengde van onze ambitie om 

onze prachtige buitenomgeving te omarmen, 

bereiden wij veel gerechten voor op onze vuurplaats met 

als smaakmaker “de Braai”. Passie en beleving vind je 

niet alleen terug in onze gerechten, maar ook zeker in onze 

mooie selectie van wijnen en eigen bieren. 

Eet smakelijk!



Soep & Salades
winter pompoensoep  9
Romige soep van winterpompoen met krokante chili olie en spekkruimels. 
Geserveerd met licht getoast desembrood.
Ook veganistisch mogelijk.

salade kip 17.50
Noodlesalade met kip en geglaceerde pompoen, sesamsoja dressing, zoetzure taugé, 
koolblad sla en geroosterde noten.

Salade paddenstoelen 17.50
Noodlesalade met gebakken paddenstoelenmelange, huisgebrande noten, parmezaan, 
balsamico en sesam. 

salade carpaccio 17.50
Geserveerd met krokante spekkruimels, geroosterde en gezouten zaden en pijnboompitten, 
parmezaan, mayonaise verryckt met kalfsjus en een puttanesca salade.

Licht getoast desembrood van Broodheeren met luchtige kruidenboter en olijfolie.  2.75 p.p.

boterhammen
Ambachtelijk desembrood, gebakken door de bakkers van Broodheeren.

Paddenstoelen toast 14
Gebakken paddenstoelen met parmezaan en verryckt met balsamicomayonaise.
Ook veganistisch mogelijk.

kroketten 12.75
Twee rundvlees kroketten van Ome Cees met licht pittige mosterdsaus.
Ook vegetarisch mogelijk met kroketten van Cas&Kas.

uitsmijter 12.50
Drie vrije uitloop eieren met keuze uit beenham, boeren belegen kaas en/of spek. 

Boerentosti 8
Riant belegde tosti met beenham en boeren belegen kaas. 
Geserveerd met een dip van tomatensalsa en mayonaise.
Ook vegetarisch mogelijk. 

Restaurant ’t Ryck  lunch

Dieetwens of allergie? Scan de QR code of vraag de bediening



Braai buns
Vers geroosterd, luchtig broodje verryckt met kruidige boerenboter.

zalm      14
Zalm van de warme smoker met een kruidenkorst van kappertjes en rode biet. 
Geserveerd op een zeekraal bun met roomkaas, venkelsalade en een krokante chili olie.

Sukade 14
Langzaam gegaarde sukade van Waards kalf met een gebakken mix van paddenstoelen en 
mayonaise verryckt met kalfsjus.

pompoen  14
Geglaceerde pompoen. Geserveerd met pompoencompote, Kameryckse honing, 
knofl ook fetakruimels, koolblad sla en licht pittige pompoenzaden.

burger buns
Onze selectie aan trendy, eigentijdse en verrassende burgers.

smashed beef      18
Brioche bun met een rundvleesburger van Waards rund. Geserveerd met tomaat, augurk, 
gerookte kaas, rode ui, krokante chili olie en burgersaus.

smashed vegan 18
Bun met een Beyond Meat burger. Geserveerd met tomaat, geroosterde gele paprika, rode ui, 
zoetzure taugé en krokante chili olie. 

kip teriyaki 18
Bun met licht pikante krokante kip met zoetzure taugé, kimchi, sesamzaad en sojamayonaise.

club ‘t Ryck 18
Brioche bun met krokante kippenhaas. Geserveerd met spek, gebakken ei, frisse sla, 
tomatendip en chips. 

Puntzakje verse friet met huisgemaakte rozemarijnmayonaise.  3.00 p.p.

Onze kaasleverancier: Kaasboerderij de wit

Voor Jan en Anneke van kaasboerderij de Wit in Harmelen is het goed verzorgen 
van de koeien het allerbelangrijkst, want daar moeten uiteindelijk

 hun producten uitkomen. Als je eenmaal boerenkaas gewend bent, 
wil je niet meer anders. Het is puur, eerlijk en echt. 

De verse smaak van het land, zoals het hoort. Alles komt rechtstreeks uit de koe.
En dat proef je terug in onze gerechten!

buns Restaurant ’t Ryck  



winter bites
Kleine gerechtjes om te delen. 3 à 4 gerechtjes zijn maaltijd vullend voor 2 personen.

smashed slider (2 st.) 12.50
Kleine broertjes van de smashed beef burger bun.

brisket taco (3 st.) 8.50
Krokante taco met pulled brisket, groentes uit de wok, zure room en mangosalsa.

huisgemaakte ravioli (3 st.) 8.50
Met truff el, notenpesto, parmezaan, roomkaas en paddenstoelen.

zalm lolly (3 st.) 9.50
Zalm van de smoker met een kruidenkorst van kappertjes en rode biet. 
Geserveerd met piri-piri mayonaise en venkelgroen.

wildstoof (2 pers.) 8.50
Wildstoofpotje met pastinaakcrème, geroosterde bimi en een stoofpeertje.

Ribvingers (5 st.) 11.50
Langzaam gegaarde spareribs zonder bot met honingmosterd en salade van winterwortel.

Ribs & wings (4 st.) 11.50
Kipvleugels in zoete abrikozen-whiskey marinade en huisgerookte spareribs van de smoker
met rozemarijnmayonaise.

dikke polenta frieten 5.75
Met een mayonaise van piri-piri, Parmezaanse kaas en krokante spekkruimels.

bimi 6.50
Geroosterd met sesam en soja. 

verse friet (2 pers.) 5.75
Met huisgemaakte rozemarijnmayonaise.

Loaded fries (2 pers.) 7.50
Met parmezaan, truff el en gebakken ui.

woknoodles 5.75
Met sesam, sojascheuten, pindakaas, winterpeen en limoen.

Restaurant ’t Ryck Bites

Waards rund

Waards rund is vlees van absolute topkwaliteit. De runderen grazen in Snelrewaard, 
langs de oevers van de Hollandse IJssel nabij Oudewater en Montfoort. In de stal 

genieten de koeien van een zorgvuldig samengesteld menu van biologische soja, mais, 
bierbostel, suikerbieten, aardappelvezels, hooi, stro en biologische kruiden met klassieke 
muziek op de achtergrond. Een exclusief, ambachtelijk en oer-Hollands stukje rundvlees.



Restaurant ’t Ryck kids & 
zoet 

Kinderen
Desem boterham met kaas, jam, pindakaas of Nutella. 4

nuggets van kipfi let met friet en eigen appelmoes.  8.50

pannenkoek van biologische melk en scharreleieren. Met stroop en suiker.   8.50
Met spek en/of kaas + 1.00

mini runderburger op brioche broodje met friet, mayonaise en ketchup. 8.50

gezond snoepbakje met komkommer of stukjes Groene Hart appel. 2

zoet
rycke dame 9
Vanille roomijs met pure chocolade brownie, geslagen room en warme chocoladesaus.

tiramisu 10
Met Smit&Dorlas koffi  e en verse uitloop eitjes.

espresso martini 12
Smit&Dorlas espresso, rietsuiker, vanille wodka en Kahlua.

dark ‘n stormy 12
Donkere rum, gemberbier, Angostura bitters en limoen.

koffie ‘t Ryck 11
Koffi  e naar keuze met Kamerycks Oorwarmertje (koffi  elikeur) en huisgemaakte friandises. 

cake van de week 4
Laat je informeren door de bediening naar de weekspecial.

huisgemaakte Appeltaart van appels uit het Groene Hart. 5.25

huisgemaakte brownie met chocolade ganache en fudge.  5.25

huisgemaakte worteltaart met een luchtige crème.  5.25

bol ijs Vanilleijs of Amarena kersenijs. 2.75

schaaltje verse slagroom 1.50

Dieetwens of allergie? Scan de QR code of vraag de bediening



Restaurant ’t Ryck borrel &
Bites

borrel

Ryckelijke borrelplank (voor 2-4p)   25 
Bourgondisch breekbrood, diverse streekkazen, grillworst, Kameryckse olijven, 
Vietnamese loempia, gamba, kipkrokant, huisgebrande noten, chips en aioli.

broodplankje 2.75 p.p.
Licht getoast brood van Broodheeren met luchtige kruidenboter en olijfolie.

Bourgondisch breekbrood 9
Met gesmolten knofl ookkruidenboter en boerenkaas uit de oven. Geserveerd met aioli.

bites
Stel je eigen bittergarnituur samen.

Bitterballen  1.25 p.st.
Ome Cees rundvleesbitterbal met mosterd en mayonaise.

vegan bitterballen van Cas&Kas 1.50 p.st.
Met vegan mayonaise en mosterd.

kaastengels 1.25 p.st.
Met mango-chilisaus.

kipkrokant  2.10 p.st.
Licht pikante kipkrokant met mango-chilisaus en mayonaise.

vietnamese loempia 1.75 p.st.
Met mango-chilisaus.

gamba 1.50 p.st.
Garnaal in tempura met mango-chilisaus.

samosa 1.75 p.st.
Filodeeg snack gevuld met groente en kerrie. Geserveerd met mango-chilisaus.

Dieetwens of allergie? Scan de QR code of vraag de bediening



WARME DRANKEN
Koffi  e 3.30
Cappuccino 3.60
Koffi  e verkeerd 3.80
Latte macchiato 3.80
Espresso 3.30
Dubbele espresso 4
Flat white 3.80
Espresso macchiato 3.50
Cortado 3.50
Cafeïnevrije koffi  e 3.30
Thee (Senza Tea) 3.30
Verse muntthee 3.90
   met honing   4.20
Verse gemberthee 3.90
Irish coff ee 8.80
Warme Chocomel 3.80
   met slagroom 4.55
Warme Chocomel met rum  8.80
Slagroom  0.75

Al onze koffi  es zijn ook te verkrijgen 
met soja- of havermelk (+ 0.50)

Huisgemaakt gebak
Huisgemaakte appeltaart 5.25
       met slagroom      6
Kameryckse worteltaart 5.25
Kameryckse brownie 5.25
Cake van de week      4

waters
Chaudfontaine blauw 3.30
Chaudfontaine rood 3.30
Fles bronwater Kameryck                           1.50 p.p.
(Gratis hervulbaar)    

Frisdranken
Coca Cola                                              3.30
Coca Cola zero 3.30
Fanta 3.30
Sprite 3.30
Fuze Tea 3.30
Fuze Tea green 3.30
Cassis 3.30
Tomatensap 3.30
Rivella 3.30
Fristi 3.30
Vers sinaasappelsap 4.75
Koude chocomel 3.30
Ranja      2.50

Biologische frisdranken
NaturFrisk Indian Tonic 3.30
NaturFrisk Bitter Lemon 3.30
NaturFrisk Ginger ale 3.30
NaturFrisk Ginger beer 4.25
NaturFrisk Elderfl ower (vlierbloesem) 3.30
Kameryckse appelsap 3.75
Kameryckse appel/peersap 3.75
Bio volle melk 3.30
Frozen Iceccino 5.50

rycke limonades
Keuze uit plat of bruisend water

Vlierbloesem      4.95
Rabarber       4.95
Ice Tea  4.95
Ginger/Lime  4.95

Restaurant ’t Ryck dranken

verse melk van oostdam

Op de boerderij van de Familie Oostdam in Bodegraven staan 135 koeien die zelf 
bepalen wanneer ze gemolken worden. Als het weer het toelaat, staat het hek altijd open 

en kunnen de koeien naar buiten. In de lichte serrestal met moderne voorzieningen 
hebben de koeien een rustig en relaxt leven. De melk van Oostdam is altijd supervers, na 
het melken wordt de melk binnen 24 uur verwerkt en verpakt in de mini zuivelfabriek op 

het eigen erf. De melk heeft een heerlijke, rijke en volle smaak.



Restaurant ’t Ryck wijn &
bier

Wijnen

Wij hebben een mooie selectie aan 
wijnen samengesteld. 

wit glas  
La Baume - Chardonnay 5.50
La Baume - Sauvignon Blanc 5.50
Val de Vid - Verdejo 6.75
Schmitt Sohne - Riesling (zoet) 6.50

wit fles
La Baume - Chardonnay 28.50
La Baume - Sauvignon Blanc 28.50
Val de Vid - Verdejo 38.50
Schmitt Sohne - Riesling (zoet) 38.50
Weingut Gmeinbock - Gruner Veltliner 36.50 
Domaine de la Baume - Viognier 33.50
Domaine les Ors - Chardonnay / 
                                 Mauzac 42.50
Haut Poitou - Sauvignon Blanc 34.50

rood glas
Codex - Merlot / Cabernet Sauvignon 5.50
La Baume - Merlot 5.50

rood fles
Codex - Merlot / Cabernet Sauvignon 28.50
La Baume - Merlot 28.50
Rimbaldi - Montepulciano 32.50 
Domaine de la Baume - Syrah 32.50
Domaine les Ors - Cabernet Sauvignon /
                                 Syrah 39.50

rose glas/fles
Roos Estate - Sauvignon Blanc / 
                        Pinotage 5.50 / 28.50

Bieren tap

Kameryck bier (pilsner) 25cl 3.50
Kameryck blond 25cl  5.75
Kameryck weizen 25cl (seizoen) 5.75
Heineken 0,0% 4.25

Bieren fles

Groene Hart Tripel 8% 5.50
Brutaal Blondje 6,8% 5.50
Koeiemart Bock 7% 5.50
ODE Cascade Pale Ale 5,4% 6.50
Vuur & Vlam IPA 6,2 % 6.50
Heen & Weer Tripel 9% 6.50
Texels Skuumkoppe 6% 5.50
Duvel 8,5% 5.75
Radler 2% 4.70
Radler 0,0% 4.70
Brand Weizen 0,0% 4.90
Affl  igem Blond 0,0% 4.90

Kameryck Blond bier

Een heerlijk onvervalst bier van Kameryckse 
klasse, gebrouwen in Kamerik in 

samenwerking met brouwerij de BorrelNoot. 
Dit blond bier legt vluchtig wat 

lentebloesem op je tong, gevolgd door een 
robuust bittertje waardoor je snel verlangt naar 

de volgende slok. 

Te verkrijgen van de tap of in ons 
Kameryck Blond cadeaupakket. 



Binnenlands gedistilleerd
Sherry medium 4.80
Sherry dry 4.80
Port ruby 4.80
Port white 4.80
Campari 4.80
Martini rosso 4.80
Martini bianco 4.80
Jonge jenever 4.80
Oude jenever 4.80
Citroenbrandewijn 4.80
Bessenjenever 4.80
Vieux 4.80
Berenburg 4.80

Kamerycks Oorwarmertje 5
Koffi  elikeur

Buitenlands gedistilleerd
Jägermeister 5
Bacardi 5
Vodka 5
Amaretto 5
Tia Maria 5
Baileys 5
Cointreau 5
Grand Marnier 5
Dom Bénédictine 5
Drambuie 5
Licor 43 5

Kamerycks Oorwarmertje

Koffielikeur

Heel vroeger bereikten specerijen, koffi  e en 
alles wat van ver kwam, het toenmalige 

Kameryck (nu dorp Kamerik) via de 
eindeloze buursloten en het Oortjespad. 

In ruil voor een slaapplaats stonden 
handelaren graag wat van hun 

handelswaar af. De bewoners maakten hier 
koffi  elikeur van waar je warme oortjes van 

kreeg. Een onweerstaanbaar drankje met een 
bite. Op de heerlijke ronde en zachte smaak 

van langzaam getrokken koffi  e en zuivere cacao, 
dansten tonen van kaneel, nootmuskaat en 

zelfs een vleugje zwarte peper.

Ter ere van deze streek hebben we deze 
vloeibare bonbon, in samenwerking met 

The Chamberick Distillery in Kamerik 
opnieuw gebrouwen. 

Heerlijk voor bij de koffi  e!
Ook verkrijgbaar voor thuis of als kado.

Cocktails

Hendrick’s Gin & Tonic 11.50 
Naturfrisk tonic en komkommerlinten.

Bobby’s gin & Tonic 11.50
Naturfrisk tonic, sinaasappel en 
kruidnagel.

Aperol Spritz 8.95
Aperol, soda, prosecco en sinaasappel.

elderflower mojito 12.50
Elderfl ower siroop, rum, soda, munt.

Virgin elderflower 8.95
Elderfl ower siroop, soda, munt




