
M E N U K A A R T



soep & Braaibroodjes
Te bestellen tot 15.30 uur.

Gele courgettesoep 	 9
Frisse zomerse soep van gele paprika en courgettes, met kokosroom en  
pikante gele curry als verrassende smaakmakers. 

rycke boterkip	 14.50
Met boontjes in ‘t zuur, Kameryckse tzatziki, cashewnoot, knoflookkiem en geplukte kruidige kip
in gerookte botersaus. 

Cheesesteak ‘t Ryck 	 15 
24 uur gegaarde en gerookte runderborst met Provolone kaas, puntpaprika van de braai, 
salade van spitskool en zwarte peper, jalapeñomayonaise en dille augurk.

avocado hummus	 14
Open sandwich met romige hummus verryckt met verse avocado. Geserveerd met bladsla,
radijs, ei, gedroogde cherrytomaten en knapperige olijven. 

zalmsandwich	 15
Gerookte, romige zalmsalade met kruidenroomkaas, kappertjes, komkommer-hütenkäse,
jonge bladspinazie, gegrilde avocado, radijs en kiemen. 

eieren uit de pan
uitsmijter	 13.50
Drie spiegeleieren met achterham, boerenbelegen kaas en/of gebakken spek.

uitsmijter ‘t Ryck	 15
Twee spiegeleieren met basilicumpesto, serranoham, vleestomaat en pikante pijnboompitten.

	

Restaurant ’t Ryck  soep &
brood

Dieetwens of allergie? Scan de QR code of vraag de bediening

Onze broodbakker: Broodheeren

Broodheeren, opgericht in 2021 door Edwin Klaassen, is een icoon op het gebied 
van het bakken van desembrood. (H)eerlijk, knapperig brood, gemaakt met 

alleen de beste ingrediënten volgens authentiek recept. 
Brood met karakter.



pinsa’s
Luchtig Italiaans plat brood, geserveerd met Kameryckse hot honey.

burrata	 16.75
Met huisgemaakte pesto, pijnboompitten en verse basilicum. 
Met Parmaham + 2.00.

Salami	 16.75
Met een rycke tomatensaus, pikante salami, rode ui, cottage cheese, rode puntpaprika en 
verse oregano.

Zalm	 17.75
Met gerookte zalm van onze smoker met kruidenroomkaas, Kalamata olijven, cherrytomaat en 
bieslook-olijfolie. 

KINDEreN
bandietenbord  	 0
Je krijgt een leeg bord en steelt wat te eten van je tafelgenoten.

desem boterham 	 4
Met keuze uit kaas, jam, pindakaas of chocoladepasta.

Pannenkoek  	 9
Pannenkoek gemaakt van volle melk van Oostdam en vrije-uitloopeieren.
Met stroop en/of poedersuiker.

mini runderburger 	 8.50
Op een brioche broodje met komkommer, tomaat, friet en ketchup.
 
Nuggets  	 8.50
Krokante kiphaasjes met friet, mayonaise en Kameryckse appelmoes.

pinsa Margherita 	 8
Mini pinsa met verse tomatensaus, mozzarella en basilicum.

gezond Snoepbakje 	 3
Met komkommer en/of stukjes appel.

kinderijsje 	 6.75
Twee bolletjes vanille-ijs met Hollandse aardbeien, smikkel shaslick, slagroom en spikkels.

	

pinsa’s &
kids



rycke salades
Geserveerd met Kameryckse hot honey.

Gamba salade	 17.50
Thais gemarineerde tijgergarnalen met avocado van de grill, boontjes in ‘t zuur, mango, radijs,
jonge kiem en mayonaise van Thaise basilicum en limoen.
	
caesar salade	 17.50
Met frisse Romeinse sla, geplukte kippendijen van de braai, gegrilde blauwe druif, ei, olijven, 
croutons en klassieke Caesardressing met ansjovis en Parmezaanse kaas. 

feta salade	 17.50
Gebakken mediterraanse feta met gegrilde puntpaprika, Kameryckse olijven, verse vijgen, 
gepofte balsamico cherrytomaten en een dressing van kappertjes en sjalot.

Desembrood met luchtige kruidenboter en Kameryckse braai aioli.	 3.00 p.p.

vuurplaats klassiekers
carpaccio 	 16 
Vers van ‘t mes gesneden rookvlees met chimichurri mayonaise, half gedroogde cherrytomaat, 
geroosterde pijnboompitten, radijs, knapperige sla en Grana Padano vlokken. 
Met bacon + 1.50

beefburger ‘t Ryck 	 18 
Brioche bun met verse Black Angus burger, koolsalade van spitskool en rode ui, cheddar, 
jalapeño- en augurkenpickles en rokerige hamburgersaus. 
Met bacon + 1.50

Burger ‘t Ryck 	 18 
Brioche bun met gegrilde kruidige falafel, koolsalade van spitskool en rode ui, pikante feta,
gegrilde gele courgettes, komkommerdip en gegrilde avocado. 

Braaibutter chicken 	 19 
Met pikante boontjes, Kameryckse tzatziki, cashewnoot, kokosrijst, gegrilde limoen, platbrood 
en kruidige kip in rokerige botersaus. 

braaibutter falafel	 19	  
Met pikante boontjes, Kameryckse tzatziki, cashewnoot, kokosrijst, gegrilde limoen, platbrood 
en kruidige falafel in rokerige botersaus.

Verse friet met Kameryckse rozemarijnmayonaise.	 3.00 p.p. 
Frisse groene salade met avocado en radijs.	 6
Knapperige groentes uit het vuur in bieslook olijfolie.	 6

Restaurant ’t Ryck salades &
klassiekers

Dieetwens of allergie? Scan de QR code of vraag de bediening



dessert & 
taart

dessert
Cheesecake 	 10 
Met bloedsinaasappelsorbetijs, vanillekruimels en bramencompote.

sorbet 	 10 
Fruitige sorbet van mango- en limoenijs, munt, rijpe mango en granité van virgin mojito.

Hollandse aardbei 	 10
Romige Romanoff met sorbetijs en meringue van zoete aardbei, vanillekruimels en honingcress.

boeren ijskuipje 	 5 
IJskuipje van ijsboerderij Vernooij.
Keuze uit: aardbeien, yoghurt bosvruchten, stroopwafel, citroensorbet, mangosorbet. 

espresso martini 	 12
Smit&Dorlas espresso, rietsuiker, vanille vodka en Kahlua.

koffie ‘t Ryck	 12
Koffie naar keuze met Kamerycks Oorwarmertje (koffielikeur) en huisgemaakte friandises.

huisgemaakt gebak
appeltaart 	 6
Van appels uit het Groene Hart. 
Met slagroom + 1.00.

worteltaart 	 6
Met walnoot, sinaasappel en een crème van vanille en citrus.

brownie 	 5.50
Van pure Belgische chocolade. Met ganache en karamelfudge.  	
Met slagroom + 1.00.

onze kaasleverancier: Kaasboerderij de wit

Voor Jan en Anneke de Wit uit Harmelen is het goed verzorgen 
van de koeien het allerbelangrijkst, want daar moeten uiteindelijk

 hun producten uitkomen. Als je eenmaal boerenkaas gewend bent, 
wil je niet meer anders. Het is puur, eerlijk en echt. De verse smaak van het land, 

zoals het hoort. Alles komt rechtstreeks uit de koe. En dat proef je!



Restaurant ’t Ryck BORREL &
bites

BORREL & bites
Nacho’s  	 12.50
Kruidige tortilla’s met 3 soorten kaas, jalapeño, gegrilde maïs en avocado.
Met pulled chicken + 3.00.
 
Ryckelijke borrelplank (voor 2-4p.)  	 27.50
Bourgondisch breekbrood, diverse streekkazen, grillworst, Kameryckse olijven, 
Vietnamese loempia, gamba, kipkrokant, huisgebrande noten, chips en aioli.

papadum	 8
Met avocado-hummus, krokante chili-olie en kruidensla.

Groente gyoza’s (5 st.)	 10.75
Geserveerd met een Japanse dip.

broodplankje 	 6.50
Desembrood met luchtige kruidenboter en aioli. 
 
Bourgondisch breekbrood 	 9
Met knoflook, rozemarijnolie en boerenkaas uit de oven.  Geserveerd met aioli. 

loaded fries 	 7.50
Met krokante chili-olie, Grana Padano en rozemarijnmayonaise.

bites
Stel je eigen bittergarnituur samen.

Bitterballen  	 1.25 p.st.
Ome Cees rundvlees bitterbal met mosterd en mayonaise. 

vegan bitterballen van cas&kas	 1.50 p.st.
Met vegan mayonaise en mosterd.

kaastengels 	 1.25 p.st.
Met mango-chilisaus.  

kipkrokant  	 2.10 p.st.
Licht pikante kipkrokant met mango-chilisaus en mayonaise.

vietnamese loempia  	 1.75 p.st.
Gevuld met groente. Geserveerd met mango-chilisaus.

gamba  	 1.50 p.st.
Garnaal in tempura met mango-chilisaus.

samosa  	 1.75 p.st.
Filodeeg snack gevuld met groente en kerrie. Geserveerd met mango-chilisaus. 



Restaurant ’t Ryck wijn & 
bier

Wijnen

wit glas	  
La Baume - Chardonnay	 5.75
La Baume - Sauvignon Blanc	 5.75
Val de Vid - Verdejo	 6.95
Blue Fish - Pinot Grigio	 6.95
Schmitt Sohne - Riesling (zoet)	 6.95
Prosecco 	 6

wit fles
La Baume - Chardonnay	 29.50
La Baume - Sauvignon Blanc	 29.50
Val de Vid - Verdejo	 39.50
Blue Fish - Pinot Grigio	 39.50
Schmitt Sohne - Riesling (zoet)	 39.50
Weingut Gmeinbock - Gruner Veltliner	 37.50 
Domaine de la Baume - Viognier	 34.50

rood glas
Codex - Merlot / Cabernet Sauvignon	 5.75
La Baume - Merlot	 5.75

rood fles
Codex - Merlot / Cabernet Sauvignon	 29.50
La Baume - Merlot	 29.50
Roccalanna - Montepulciano	 33.50 
Domaine de la Baume - Syrah	 33.50

rosé glas/fles
Roos Estate - Sauvignon blanc / 
                                 Shiraz	 5.75 / 29.50

Bieren tap
Kameryck bier (pilsner) 25cl	 3.85
Kameryck blond 30cl	 6
Kameryck weizen 30cl	 6
Heineken 0,0%	 4.50

Bieren fles
Groene Hart Tripel 8%	 5.75
Dubbel Donder 7,3%	 5.75
Leffe Blond 6,6 %	 5.75
Tripel Karmeliet 8,4%	 5.75
Texels Skuumkoppe 6%	 6
Brouwerij ‘t IJ IPA 5,9%	 5.75
Corona 4,6%	 5.75 

Bieren 0,0% fles
Radler 0,0%	 5.25
Brand Weizen 0,0%	 5.25
Hertog Jan 0,0%	 5.25 
Leffe Blond 0,0%	 5.75
Tripel Karmeliet 0,4%	 6
Corona 0,0%	 6

Kameryck Blond bier 
Een heerlijk onvervalst bier van Kameryckse 

klasse, gebrouwen in Kamerik in  
samenwerking met brouwerij de BorrelNoot. 

Dit blond bier legt vluchtig wat  
lentebloesem op je tong, gevolgd door een 

robuust bittertje waardoor je snel verlangt naar 
de volgende slok.  

 
Te verkrijgen van de tap of in ons  
Kameryck Blond cadeaupakket. 

Dieetwens of allergie? Scan de QR code of vraag de bediening



Restaurant ’t Ryck dranken

WARME DRANKEN
Koffie	 3.60
Cappuccino	 3.90
Koffie verkeerd	 4.25
Latte macchiato	 4.25
Espresso	 3.60
Dubbele espresso	 4.25
Flat white	 4.25
Espresso macchiato	 3.80
Cortado	 3.80
Cafeïnevrije koffie	 3.60	
Thee (Senza Tea)	 3.60
Verse muntthee	 4
   met honing  	 4.30
Verse gemberthee	 4
Irish coffee	 9.50
Warme Chocomel	 3.80
   met slagroom	 4.80
Warme Chocomel met rum 	 8.80
Slagroom 	 1

Al onze koffies zijn ook te verkrijgen 
met havermelk (+ 0.50)

IJskoffie 	 5.75
ook beschikbaar met havermelk	
   met slagroom (+ 1.00)	
   met hazelnoot/karamel siroop (+ 0.50)	

Huisgemaakt gebak
Huisgemaakte appeltaart	      6
       met slagroom	      7
Kameryckse worteltaart	      6
Kameryckse brownie	 5.50
       met slagroom	 6.50

Waters
Chaudfontaine blauw	 3.75
Chaudfontaine rood	 3.75
Fles bronwater Kameryck                            1.50 p.p 
Keuze uit plat of bruisend
(Gratis hervulbaar)

Frisdranken
Coca Cola	                                               3.75
Coca Cola zero	 3.75
Fanta	 3.75
Sprite	 3.75
Fuze Tea sparkling	 3.75
Fuze Tea green	 3.75
Cassis	 3.75
Tonic	 3.75
Bitter lemon	 3.75
Ginger ale	 3.75
Ginger beer	 3.75
Tomatensap	 3.75
Rivella	 3.75
Fristi	 3.75
Verse sinaasappelsap	 4.75
Koude Chocomel	 3.60
Volle Melk van Oostdam	 3.65
Kameryckse appelsap	 3.90
Kameryckse appel/perensap	 3.90
Ranja	      2.75

rycke limonades
keuze uit plat of bruisend water	

Vlierbloesem	 5
Rabarber	 5
Ginger/Lime	 5
Ice Tea	      5



Binnenlands gedistilleerd
Advocaat	 5
     met slagroom	 6
Sherry medium	 5.30
Sherry dry	 5.30
Port ruby	 5.30
Martini bianco	 5.30
Jonge jenever	 5.30
Oude jenever	 5.30
Citroenbrandewijn	 5.30
Bessenjenever	 5.30
Vieux	 5.30
Berenburg	 5.30

Kamerycks Oorwarmertje	 6
Kameryckse Eau de Vie	 6

Buitenlands gedistilleerd
Jägermeister	 5.50
Bacardi	 5.50
Vodka	 5.50
Amaretto	 5.50
Tia Maria	 5.50
Baileys	 5.50
Cointreau	 5.50
Grand Marnier	 5.50
Licor 43	 5.50

Jameson	 6.50
Glenfiddich	 6.50
Jack Daniels	 6.50	
Courvoisier V.S.	 8
Remy Martin V.S.O.P	 9

Kamerycks Oorwarmertje: Koffielikeur 
Heel vroeger bereikten specerijen, koffie en alles wat van ver kwam, het toenmalige 

Kameryck (nu dorp Kamerik) via de eindeloze buursloten en het Oortjespad. In ruil voor een 
slaapplaats stonden handelaren graag wat van hun handelswaar af. De bewoners maakten hier 

koffielikeur van waar je warme oortjes van kreeg. Een onweerstaanbaar drankje met een bite. Op de 
heerlijke ronde en zachte smaak van langzaam getrokken koffie en zuivere cacao, dansten tonen van 

kaneel, nootmuskaat en zelfs een vleugje zwarte peper.

Ter ere van deze streek hebben we deze vloeibare bonbon, in samenwerking met  
The Chamberick Distillery in Kamerik opnieuw gebrouwen. Heerlijk voor bij de koffie!

Ook verkrijgbaar voor thuis of als cadeau.

Cocktails

Hendrick’s Gin & Tonic	 11.50 
Met komkommerlinten

Bobby’s gin & Tonic	 11.50
Met sinaasappel en kruidnagel

Rycke Rabarber & Gin	 11.50 
Hendrick’s gin, rabarber limonade en 
bruiswater

rycke ginger/lime & vodka	 11.50 
Vodka, ginger/lime limonade en 
bruiswater

Rycke vlier & licor 43	 11.50 
Licor 43, vlierbloesem limonade en
bruiswater 

Aperol Spritz	 10
Aperol, soda, prosecco en sinaasappel

Aperol Spritz 0,0%	 8.95

Gin Tonic 0,0%	 8.95
Seedlip spice, tonic, rozemarijn en munt

Restaurant ’t Ryck DRANKEN


